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Composez votre menu et commandez-le

HUGUIER FRERES - __Ppour le vendredi 29 ou le samedi 30 mars 1

B

VIANDES DE TERROIRS & Clﬁture.des réserv‘ations -
Mercredi 27 mars a 18h00

e 7

PAQUES 2024

£ Mises en Bouche (le plateau)
o 42:'} Plateau de 24 Toasts Assortis
» saumon, jambon serrano, oeufs de truite sur créme daneth, 19,50 €

fondue de champignons, foie gras, rillettes Huguier Freres

Plateau de 12 Verrines
(chorizo/noix de Saint Jacques, poivron/mascarpone/piment d’Espelette,
o 2 5 23,00 €
saumon tzatziki et saumon fumé/mousse fromagere)

mini bouchée a la reine, petit friand champenois, tartelette de saumon, 23.50 €
9.0 . q 9.0 . b
mini quiche aux poireaux et lardons, mini chausson au jambon ' ]

Plateau de 20 Mignardises Salées \

Entrées Froides (I’assiette)

Assiette Périgourdine
(magret de canard fumé, foie gras de canard entier, gésier de canard, salade, noix)

7,90 €

Assiette Océane
(saumon mariné a l'aneth, médaillon de lotte farci, verrine saumon tzatziki et saumon fumé) 8,90 €

Entrées a Réchauffer (la piece)

Cassolette de Ris de Veau aux Cepes 8,60 €
Feuilleté de Noix de Saint Jacques 7,20 €
Cassolette de Gambas et sa Fondue de Poireaux 7,90 €

Nos Plats a Réchauffer (la part)

Flétan Sauce Champagne 6,90 €
Lotte aux Morilles 9,90 € C ” J
Mignon de Porc au Cidre du Pays d’Othe 8,30 € .
Gigot d’Agneau au Romarin 9,90 €
\ Moelleux de Boeuf aux Morilles 10,30 €

Nos Accompagnements (le plat de 6 personnes)

) Risotto aux Asperges Vertes 15,90 €
' Gratin Dauphinois aux Girolles 16,90 €

Purée de Pommes de Terre Persillée 12,50 €

Brie de Meaux, Fourme d’Ambert,
Tomme de Savoie et Langres

Retrouvez nos autres suggestions de Piques sur notre
brochure «Jours de Fétes» disponible en magasin,
sur notre site internet : www.huguier-freres.fr

et sur nos réseaux sociaux :
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