votre choix de menu . e /4 4
nos produits & spécialités
ans nos magasins
Noél et Nouvel An

03 25 37 30 25 | mag.mailly@huguier-freres.fr
du lundi au vendredi 8nh30-12h30 / 14h-18h30
le samedi 8h30-12h30 / 14h-18h

03 25 80 99 54 | mag.ecrevolles@huguier-freres.fr
du lundi au samedi 8h-19h

03 25 45 17 03 | mag.saintgermain@huguier-freres.fr
du mardi au vendredi 8h30-12h30 / 14h-19h
le samedi 8h30-19h, le dimanche 9h-12h

03 26 22 34 10 | mag.chalons@huguier-freres.fr
du lundi au jeudi 9h-12h30 / 14h30-19h00
le vendredi 9h-19h, le samedi 9h-19h30

03 26 85 05 43 | mag.reims@huguier-freres.fr
du lundi au jeudi 8h30-12h30 / 14h30-19h
les vendredi 8h30-19h et samedi 8h30-18h, sans interruption

03 26 41 21 30 | mag.frignicourt@huguier-freres.fr
du lundi au samedi 8nh30-12h30 / 14h30-19h
les vendredi et samedi, sans interruption le midi

03 51 29 20 35 | mag.stdizier@huguier-freres.fr
du lundi au jeudi 8nh30-12h30 / 14h30-19h
les vendredi et samedi 8h30-19h, sans interruption

Seuls les plats présents sur ce dépliant seront disponibles pour u ~

les réveillons 2024.Cl6ture des réservations a 18h vendredi 20 H U G U I E R F R E R E S
décembre pour le réveillon de Noél et vendredi 27 décembre pour Viandes de terroirs | Charcuteries | Produits élaborés
la Saint-Sylvestre.Vos commandes seront & retirer impérativement

entre 9h et 13h, les 24 et 31 décembre 2024.

Pour en savoir plus sur nos horaires d'ouverture pendant les fétes, Magasins | Click & Collect | Drive
veuillez consulter notre site Internet ou notre page Facebook.

Nos sont également proposés Viandes de terroirs | Charcuteries | Produits élaborés
pour le 31 décembre. Pour cela consultez pour cela notre HUGUIER FRERES, depuis 1901, 10230 Mailly le Camp | SAS au capital de 725 000 € | '
"Carte Traiteur" ou contactez votre magasin. RCS Troyes B 582 880 225 | TVA INTRACO FR 56 582 880 225 | Agrément FR 10-216-01 CE -
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Saumon, jambon Serrano, ceuf de truite sur
creme d'aneth, fondue de champignons,
foie gras, galantine de canard

40 PICCES ..
Jambon Serrano, galantine de canard,
rillette Huguier Freres, fondue de
champignons, saumon tzatziki

20 piéces ..
Feuilleté de boudin blanc et compotée
d'oignons, mini bouchée & la reine, petit
friand champenois, tartelette de
saumon, bouchée de fondue de
Choource/chclmpignons

20 pieces ..
Wrap foie gras/magret, wrap poulet
curry/moutarde, blinis filet de truite/
fromage frais, blinis crevettes/creme
citron, canapé saumon

16 PIECES v
- 4 poivron/mascarpone/piment dEspelette
« 4 saumon/mousse de corottes/fromoge frais
+ 4 mousse de chorizo/noix de Saint-Jacques
« 4 foie gras/mangue/ananas en crumble

Enlrees, froides s

Cochon de lait en ballottine,
ballottine de canard richelieu, galantine
de canard, délice de volaille

Magret de canard fumé, gésiers de
canard confits, foie gras de canard,
salade

Origine France, fabrication Huguier Fréres
Foie gras nature et poivre/Champagne

Saumon fumé, médaillon de saumon
farci, verrine mousse chorizo/noix de
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540g
Cochon de lait en ballottine, galantine

de canard, ballottine de canard riche-
lieu, delice de volaille

300g

en médaillons

360g
Foie gras nature et poivre/Champagne
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Fromages
6 personnes ...

Tomme de Savoie, Brie de Meaux,
Fourme d’Ambert et Langres

B

Assiette de ballottines de fin dannée
Rosti et émincé de poulet & la creme

*Un supplement de 1€ par portion sera appliqué pour toute
commande inférieure & 4 portions
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